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TR100-2T
Adatta alla produzione della sola granella di nocciole e mandorle tostate o 
fresche, noci, anachidi, frutta secca in genere, castagne, cioccolato in barre, 
torrone, amaretti, biscotti, meringhe, ecc.

It produces only granules of toasted or fresh hazel-nuts and almonds, nuts, 
chestnuts, chocolate in bars, pistachios, nougat, macaroons, biscuits, meringues, 
etc.

Caratteristiche tecniche
Technical features

Modello/Model: TR100 2T
Tensione alimentazione/Power supply tension: 3x400 Vac + T + N
Potenza/Power: 0,5 Kw - 50 Hz
Peso/Weight: Kg 100
Dimensioni/Dimensions: mm 500x655x1300 h
Produzione oraria granella/Granules hourly production: 50 Kg/h circa

TR100-4T
Adatta alla produzione dalla granella alla polvere di nocciole e mandorle 
tostate o fresche, frutta secca in genere, castagne, cioccolato in barre, torrone, 
amaretti, biscotti, meringhe, ecc.

It produces from granules to hazelnuts and almonds roasted or fresh powder , nuts, 
chestnuts, pistachios, chocolate in bars, nougat, macaroons, biscuits, meringues, 
etc.

Caratteristiche tecniche
Technical Features

Modello/Model: TR100 4T
Tensione alimentazione/Power supply tension: 400 Vac + T + N
Potenza/Power: 1,5 Kw - 50 Hz
Peso/Weight: Kg 200
Dimensioni/Dimensions: mm 500x655x1600 h
Produzione oraria farina/Powder hourly production: 40 Kg/h
Produzione oraria granella/Granules hourly production: 120 Kg/h

Facilità di regolazione di tutte le macchine: mediante l’apposita 
manopola con visualizzazione graduata si modifica la distanza tra 
i rulli di taglio.
Regulation facility: through the special handle grip with graduated visualization it 
is possible to change the distance among the rolls of cut.

TR100



Descrizione
• Macchina per la lavorazione della frutta secca.
•  Produce dalla granella alla polvere di nocciole e mandorle tostate o fresche, 

frutta secca in genere, castagne, pistacchi, cioccolato in barre, torrone, 
amaretti, biscotti, meringhe, ecc.

•  Facilità di regolazione: mediante l’apposita manopola con visualizzazione 
graduata si modifica la distanza tra i rulli di taglio.

•  Vantaggio: il prodotto non viene compresso, lasciando inalterate nel tempo le 
proprietà organolettiche garantendone la freschezza a lungo.

•  La terza coppia di rulli è composta da due rulli raffinatori rettificati in granito, 
completi di lame raschiatrici in acciaio. Uno dei due cilindri è regolabile, 
permettendo così di selezionare la grandezza del prodotto in uscita.

Description
• Chopper for nuts.
•  It produces from granules to hazelnuts and almonds roasted or fresh powder, nuts, 

chestnuts, pistachios, chocolate in bars, nougat, macaroons, biscuits, meringues 
etc.

•  Regulation facility: through the special handle grip with graduated visualization 
it is possible to change the distance among the rolls of cut.

•  Advantage: the product is not compressed, leaving the organoleptic properties 
unchanged during time and guaranteeing for a long time its freshness.

•  The third couple of rolls is composed by two refining rolls in granite, complete 
of scraper blades in steel. One of the two cylinders is adjustable, allowing to select 
the sizes of final chopped product.

Dati tecnici
Modello: TR100 3TP
Tensione alimentazione: 230V 50/60 Hz
Corrente assorbita a pieno carico: 7.7 A
Potenza: 880 W
Peso: 180 Kg.
Dimensioni: mm. 500x655x1435
Produzione oraria farina mandorle: 25-30 Kg/h.
Produzione oraria granella: 60-70 Kg/h.

Technical features
Model: TR100 3TP
Power supply tension: 230V 50/60 Hz
Power consumption: 7.7 A
Power: 880 W
Weight: 180 Kg.
Dimensions: mm. 500x655x1435
Powder hourly production: 25-30 Kg/h.
Granules hourly production : 60-70 Kg/h.

PRODOTTI LAVORATI - FINAL PRODUCTS

Manopole di regolazione con 
indicatori di posizione analogici e 
numerici con frazione 0,1 mm.

Regulation handle grips with digital-
analogue positive drive indicators with 
fraction 0,1 mm.

DETTAGLI MACCHINA - MACHINE’S DETAILS

Accensione / 
Spegnimento macchina
Start / Stop machine

Pulsante emergenza
Emergency button

Regolazione velocità
rulli in pietra
Regulation speed
Rolls in granite

Regolazione velocità
rulli taglio superiore
Regulation speed
Superior rolls

Stop taglio inferiore
Inferior rolls in granite

Taglio superiore
Superior rolls

Emergenza inserita
Inserted emergency

Anomalia motore
Engine anomaly

Macchina in tensione
Machine in tension

Stop Start

Start rulli
in pietra

• Manopola di regolazione
Regulation handle grip

• Pannello di comando
Command panel

• Tramoggia di carico
Loading container

• Tramoggia asportabile per 
il lavaggio
Removable container for the 
cleaning

• Sensore di sicurezza
Safety sensor

• Dispositivo di sicurezza 
applicato al carter 
anteriore
Safety device applied to 
the anterior carter

• Oblò d’ispezione
Inspection window

• Possibilità di visionare 
le fasi di lavorazione
Possibility to view the 
chopper phases

• Vista rulli macchina
Rolls of chopper

• Sequenza rulli di taglio
• Rulli escludibili in funzione 
delle esigenze di produzione
Cutting rolls sequence
Possibility to exclude the rolls 
on production demands

GRANELLATRICE CHOPPER TR100

Nocciole
Hazelnuts

Pistacchi
Pistachios

Cioccolato
Chocolate

Biscotti
Biscuits

Meringhe
Meringues

Torta con farina di nocciole
Cake with hazelnut’s powder

Biscotti
Biscuits

Mandorle marzapane
Almonds marzipan

Croccante
Crunchy snacks

Mandorle
Almonds


