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MD line
160_240_400_500 Kg

Spiral mixers with a bottom discharge system

Impastatrici a spirale con sistema di scarico dal fondo vasca

Pétrins a spirale avec systeme de déversement par le fond de la cuve

Spiralknetmaschinen mit System fur die Austragung Uber den Kesselboden
Amasadoras de espiral con sistema de descarga en el fondo de la cuba

MD-W line
160_240_400_600 Kg

Spiral Mixers with double mixing tool and with a bottom discharge system
Impastatrici a spirale con doppio utensile e sistema di scarico dal fondo vasca

Pétrins a spirale avec double outil et systeme de déversement par le fond de la cuve
Spiralknetmaschinen mit Doppelwerkzeug und System fr die Austragung tber den Kesselboden
Amasadoras de espiral con doble herramienta y sistema de descarga en el fondo de la cuba




MD line
160_240_400_500 Kg

Mixer with a bottom discharge system.
The dough is unloaded onto a

conveyor belt or into a moveable bowl.
The mixing system may entail either

an MD-Line spiral or dual tool (MDW-Line).

This compact system features two or more
series of mixers that feed the dough directly
into the production lines, while an optional
extension offers a system for letting the
dough rest.

The machine was designed with special
attention paid to various aspects of hygiene
and functionality. In particular, the cleaning
of the bowl closing cap was a priority.

The bowl transmission guarantees constant
rom to improve the quality of the dough.
The same transmission was conceived

to last longer and requires less maintenance
compared to the classic clutch wheel
transmissions used in this sector.

The mixer is available with a series of optional
accessories, like the Vario Drive System
(VDS), which allows the user to regulate the
speed of both the mixing tool and the bowl.

Impastatrice con sistema di scarico dal fondo
vasca. L'impasto viene scaricato su un nastro
trasportatore 0 su una vasca movibile.

II sistema di impasto pud essere tramite spirale
MD-Line o doppio utensile (MDW-Linge).

Questo sistema compatto, composto da una
0 piu serie di impastatrici, permette di
alimentare direttamente le linee di produzione.
Un’ estensione dell'impianto prevede la
possibilita di un sistema per il riposo degli
Impasti.

La macchina ¢ stata progettata tenendo in
particolare conto gli aspetti di igiene e di
funzionalita della macchina. In particolare
la pulizia del tappo di chiusura della vasca.

La trasmissione della vasca garantisce giri
costanti e questo migliora la qualita
dellimpasto. La stessa trasmissione € stata
concepita per una maggiore durata ed una
assenza di manutenzione se comparate alle
classiche ruote di frizione utilizzate nel settore.

Limpastatrice € disponibile con una serie
di optional a completamento, come il Vario
Drive System (VDS) che permette la
regolazione della velocita dell'utensile
diimpasto e della vasca.

MD-W line
160_240_400_600 Kg
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Pétrin avec systeme de déversement par le
fond de la cuve. La péte est déversée sur une
bande transporteuse ou sur une cuve mobile.
Le systeme de pétrissage peut étre soit a
spirale(MD-Line), soit a ustensile double
(MDW Line).

Ce systeme compact, composé d'une ou de
plusieurs séries de pétrins, permet d'alimenter
directement les lignes de production.

L'installation peut étre complétée avec un
systeme pour le repos des pates.

La machine a été concue en tenant compte
en particulier des aspects liés a I'hygiene et
au fonctionnement. Notamment, le nettoyage
du couvercle de fermeture de la cuve.

La transmission de la cuve garantit des vitesses
constantes, ce qui se traduit par une meilleure
qualité de la pate. Cette transmission a été
congue pour garantir une durée de vie plus
longue et une absence d'entretien par rapport
aux transmissions a friction classiques
utilisées dans ce domaine.

Le pétrin est disponible avec une série d'op-
tions qui le complétent, comme le systeme
d'entrainement VDS ou Vario Drive System

qui permet le réglage de la vitesse de l'ustensile
de pétrissage et de la cuve.



Knetmaschine mit System fur die Austragung
Uber den Kesselboden. Der Teig wird auf ein
Forderband oder einen verfahrbaren Kessel
ausgetra% en. Das Knetsystem kann

mit einer Spirale (MD-Line) oder einem
Doppelwerkzeug (MDW-Line) ausgefiihrt sein.

Dieses aus einer oder mehreren Kneterserien
bestehende Kompaktsystem gestattet die
direkte Beschickung von Produktionslinien.
Erweitern |&sst sich die Anlage durch ein
Teigruhe-System.

Bei der Konstruktion der Maschine lag der
Schwerpunkt auf den Aspekten der Hygiene
und Funktionalitét. Eine besondere Rolle
spielte dabei die Reinigung des Stopfens,
mit dem der Kessel verschlossen wird.

Das Kesselgetriebe garantiert eine konstante
Drehzahl und wirkt sich dadurch positiv auf die
Teigqualitét aus. Das Getriebe ist im Hinblick
auf lange Lebensdauer und Wartungsfreiheit
konzipiert.

Beides Eigenschaften, die im Gegensatz
dazu bei den klassischen, branchentblichen
Reibrédern nicht gegeben sind.

Der Kneter ist mit einer Reihe von erganzen-
den Sonderausstattungen erhaltlich, etwa
dem Vario Drive System (VDS), mit dem es er-
maglich ist, die Drehzahl des Knetwerkzeu-
ges und des Kessels zu regulieren.

TecToMecunbHas MallnHa C CUCTEMON
BbIFPY3KM CO AHA. TECTO BbIFPYXaeTca Ha
KOHBEMepHYI0 NEHTY UMK B MOABWXHYIO JeXy.
CucTeMa 3amellBaHUsS TeCTa MOXET bbITh
cnupanbHo MD-Line unu ¢ ABOMHbIM
MeCUbHbIM MHCTpyMeHTOM (MDW Line).

Ta KOMMAKTHAaA CUCTEMA, COCTOALLAA U3
OZHOW WU/IN HECKOJIbKUX TECTOMECUITbHbIX
MaLUVH, NO3BOMSET HANPAMYIO 3arpykaThb
NPOU3BOACTBEHHbIE MHMU. B paclumpsatowiencs
YacT¥ YCTAaHOBKYM NpPeLyCMOTPEHA BO3MOXHOCTb
MCMOb30BaTh CUCTEMY ANS PACCTOMKM TecTa.

MalumnHa bblna CIPOeKTUPOBAHA, Y4MUTbIBaA,
B 0COBEHHOCTU, CAHUTAPHblE HOPMbI
(YHKLMOHANILHOCTb MALLUMHbI: FABHbIM
06pa3oM, OUNCTKY 3arnywku aexu. NMepeaaya
[leXMN rapaHTMpyeT NOCTOAHHOE BpaLLEHNE,
YTO yy4LlIaeT KayecTBO TecTa. JTa Xe
nepesada bbina CNpoeKTUpOBaHa Ans TOro,
yT0bLI 0becneynTh BoNee ANNTENbHbLIN CPOK
CNyX6bl N OTCYTCTBUE TEXHWUYECKOMO
06CNyX1BaHUA, €CNIN CPABHMBATD C
KNACCUYECKUMU (DPUKLLMOHHBIMU KOJlecamu,
1Cnosb3yeMbiMU B 3TOW 06/1aCTK.

TecToMecubHAA MaLUMHA MOXET NOCTABAATLCSA
YKOMMJ/IEKTOBAHHOMN PALOM AOMNOJHUTENLHOIO
obopyznoBaHua, Hanpumep, Vario Drive System
(VDS, npuvBOLHOW CUCTEMOW C BApUATOPOM
CKOpOCTeiA), MO3BONAIOLLEN PETYINPOBATh
CKOPOCTb TECTOMECUJILHOTO MHCTPYMEHTA

U BEXM.
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Amasadora con sistema de descarga en el
fondo de la cuba. La masa se descarga en
una cinta trasportadora o en una cuba movil.
El sistema de amasado puede ser mediante
espiral MD-Line o con doble herramienta
(MDW-Line).

Este sistema compacto, compuesto por una o
mas series de amasadoras, permite alimentar
directamente las lineas de produccion.

Una extension de la instalacion prevé la
posibilidad de un sistema para el reposo de
las masas.

La maquina ha sido proyectada tomando en
cuenta particularmente los aspectos relativos
a su higiene y funcionalidad, garantizando, en
partlo ar, la limpieza del tapon de cierre de la
cuba.

La transmision de la cuba garantiza revolucio-
nes constantes, mejorando la calidad de la
masa. La transmision ha sido concebida para
obtener una mayor duracion y la ausencia de
mantenimiento, si se la compara con las
clasicas ruedas de friccion utilizadas en el
sector.

La amasadora estéa disponible con una serie
de accesorios opcionales, como el Vario Drive
System (VDS), que permite la regulacion de la
velocidad de la herramienta de amasado y de
la cuba.






Possible Configurations
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MD 160 MD 240 MD 400 MD 500
MD-W 160 MD-W 240 MD-W 400 MD-W 600
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Dough capacity (max) Kg 160 240 400 500 600
Capacita di impasto

Capacité de pate

Fassungsvermégen Teig

KonuyectBo Tecta (Makc.) Kr

Capacidad masa

Flour capacity (max) Kg 100 150 250 300 360
Capacita di farina

Capacité de farine

Fassungsvermégen Mehl

Konnyectso Myku (Makc.) Kr

Capacidad harina

Water (60%) 60 90 150 200 240
Acqua

Eau

Wasser

Bona n

Agua

Bowl volume | MD 270 380 600 700 1100
Volume vasca MD-W 302 416 673

Diametre cuve

Kesselvolumen

O6bEM pexu n

Volumen cuba

Bowl diameter mm 850 1000 1200 1300 1570
Diametro vasca

Diametre cuve

Kesseldurchmesser

JAnameTp pexu MM

Diametro cuba

mm 1800 2370 2640 2770 3145
mm 1050 1130 1340 1470 1665
Dimensions mm 1770 2340 2380 2930 2470
Abmessungen mm 2260 2800 2950 2950 2860
Pasmepsl MM
Dimensiones mm

Dimensions
Dimensioni

O0Ow>

Weight Kg MD 2100 2700 4200 4600 -
Peso MD-W 2900 3750 5400 - 5900
Poids

Gewicht

Bec Kr

Peso

Motor spiral I/l speed up to Kw MD 18 18 30 30 -
Motore spirale I/1l velocita fino a MD-W 22 30 37

Motore spiral I/ll vitesse jusqu'a

Motor Spiraldrehzahl I/ll. Stufe bis

[JBurartens cnupans l/ll-ckopocTb A0 KBT

Cuba Espiral I/l velocidad hasta

VDS (Vario Drive System) Kw MD 18 18 30 30 -
MD-W 22 30 45 - up to 75

Escher’s continuous improvement may result in changes to machinery specifications without notice. Technical data are purely as an indication. Escher reserves the right to modify them without notice.

Bowl Kw 2.2 2.2 2.2 2.2 5.5
Vasca 3.0

Cuve

Kessel

Jexa KBT
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